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ien que spécifique, la classe de Seconde de la série Sciences et Technologies de
I'hotellerie-restauration (STHR) doit permettre aux éléves de construire les com-
pétences communes a celles baties en Seconde générale et technologique. A ce
titre, I'enseignement de Sciences vise trois objectifs essentiels :

—permettre al'éléve de se construire une culture scientifique nécessaire a la compréhension
du monde et a la vie en société ;

— former a la démarche scientifique sous toutes ses formes ;

— rendre I'éléve capable de mobiliser des notions scientifiques en lien avec le contexte
technologique de la série. »

Cette introduction au programme de Sciences de la classe de Seconde STHR est
ambitieuse, mais au cceur des sujets de |'actualité scientifique que nos jeunes éleves
aujourd’hui auront a appréhender demain dans leurs diverses initiatives et devoirs de prise
de décisions.

A partir des trois thémes du programme de Sciences, nous avons construit un ouvrage qui
forme I'éleve a la démarche scientifique, lui permet de mettre en ceuvre un raisonnement,
de développer un esprit d'analyse et de s'approprier les notions indispensables a
I'acquisition des capacités visées.

Chaque fiche propose un questionnement qui met |'éléve dans une situation de
réflexion qu'il méne a partir de ses acquis et des notions nouvelles découvertes dans une
documentation scientifique récente et variée.

Les possibilités de mise en ceuvre d'un tel programme sont nombreuses et passionnantes,
nous souhaitons a travers cet ouvrage inciter les éléves a la curiosité scientifique afin
de leur permettre d'appréhender une question en prenant en compte les aspects
environnementaux, éthiques et citoyens.

Des liens d'interdisciplinarité avec les Sciences et Technologies Culinaires et les Sciences
et Technologies des Services sont proposés pour situer la démarche dans le contexte de
I'hotellerie et de la restauration.

L'approfondissement de sujets scientifiques liés a chaque théme propose une ouverture
culturelle et I'utilisation de divers supports numériques.

L'attention et la mémorisation sont au cceur de |'apprentissage. Donnons aux éléves des
outils d'acquisition des notions essentielles : la construction interactive de « L'essentiel a
retenir » leur permettra de s'approprier les nouvelles acquisitions de fagon durable.

Les auteurs
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Question du theme
Ex. : Pourquoi doit-on rendre potable I'eau disponible sur terre ?

Notions et objets d'enseignement
Ex. : Eau brute, eau potable, critéres de potabilité, caractére épuisable de I'eau

Capacités
Ex. : Identifier les principaux critéres de potabilité d'une eau
Repérer les étapes de la potabilisation

Formulation d'un questionnement
e Permet de mesurer l'intérét de la question

o i ) Le choix de contextes
* Fait émerger les représentations concernant divers est laissé

le sujet traité a l'initiative de
Ex. : Comment rendre I'eau potable ? I'enseignant

Formulation d'une hypothese
¢ Permet de mettre en avant les prérequis
e Favorise la projection dans la démarche scientifique a

[ mener pour répondre 2 la question

Ex. : Leau brute doit subir un traitement de potabilisa-
tion afin de pouvoir étre bue sans danger pour la santé
des consommateurs.

Réalisation d'activités
o L'éleve réalise différentes activités afin d'atteindre |"objectif
défini a partir des sources documentaires ou numériques
proposées
e L'enseignant facilite, anime et encadre

Ex : Activité 1 : Décrire le cycle technique de I'eau
Activité 2 : Identifier les principaux critéres de Le choix d'activités
potabilité de I'eau différentes est laissé
Activité 3 : Repérer les étapes de potabilisation a l'initiative de
Activité 4 : Montrer le caractére épuisable de I'eau I'enseignant

4 )

Lessentiel a retenir
e Apporte les éléments de réponse au questionnement initial
et a une partie de la question du theme
e Valide tout ou partie de I'hypothése

® Pour chaque activité, les notions essentielles mobilisées
pendant les activités sont reprises, la mémorisation est

facilitée.
¥ Y

Liens STC - Liens STS Mots-clés

Les références aux fiches des ouvrages des disciplines Les termes scientifiques nécessaires a une

de Sciences et Technologies Culinaires et de Sciences et expression claire et rigoureuse sont indiqués ;
Technologies des Services sont indiquées pour favoriser certains sont définis dans le lexique.
I'interdisciplinarité et la mise en perspective dans le contexte

hotellerie-restauration.
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L'ouvrage est divisé en 3 themes :
* Les ressources disponi ' i
ponibles pour I'Homme dans son environnement Le théme du programme

* ['Homme - 4 3 ;
, un systeme ouvert adapte 3 son environnement Chaque théme est identifié
par une couleur
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